GATEAU AUX POMMES
Facon marmiton.com (améliorée)

INGREDIENTS :

- 125 g de farine

- 110 g de sucre en poudre

- 1 sachet de sucre vanillé

- 1 sachet de levure chimique

- 3 oeufs

- 1 petit verre d'huile (colza ou arachide...)
- 2 ¢. a soupe de calvados ou rhum

- 3 pommes (golden par ex.)

- Mélanger la farine, le sucre, le sucre vanillé,
la levure et les ceufs.

- Incorporer I'huile, puis l'alcool.

- Incorporer les pommes coupées en petits
morceaux.

- Verser dans un moule beurré et un peu sucré
- Mettre a four chaud 160°C, 60 minutes.
Surveiller la cuisson.

- Démouler apres complet refroidissement.




